Skotselrad Robert Welch bestick.

Vi &r stolta Over att kunna presentera bland det basta i bestick vag ifran Robert Welch i design och
kvalité. Men dven om det ar toppkvalité sa behover dven dessa bestick lite karlek ibland.

Vad ar rostfritt stal?

Robert Welch ar tillverkat i det basta tankbara kvalitén av rostfritt stal. Skedar och gafflar ar tillverkat
i 18/10 rostfritt stal. Knivar ar tillverkade i 13/0 rostfritt stal bladet &r hardat for att skarpan i kniven
ska forbli vass. Rostfritt stal menas egentligen “forlanger nedbrytningen av stalet”

Sa det ar ett par saker som du bor veta for att ta hand om dit bestick pa basta satt.

Handdisk rekommenderas for alla bestick!
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Skolj besticken fran alla matrester direkt efter maltiden

Diska noggrant i varmt vatten med diskmedel med diskborste eller disksvamp.
Blotlagg inte besticken i vatten en langre tid.

Torka besticken direkt efter nar du diskat fardigt.

Om du inte diskar for hand utan anvander diskmaskin anvand allt i en tablett nar du diskar och en
Micro fiberduk for att torka och polera besticken.

Svarta handtag pa bestick

Ibland hander att mineraler av olja har lagts pa besticken for att bevara fargen. Ta bort eventuell
olja fore anvandning.

| diskmaskinen:
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Las manualen sa att din diskmaskin ar installd pa hardheten pa vattnet i ditt omrade.

Se till att du alltid har ratt salt och skéljmedel i maskinen.

Skolj av besticken fran matrester innan du satter dom i diskmaskinen.

Placera besticken i korgen sa att dom inte star packade sa att vatten kan skolja igenom.
Diska inte rostfria bestick med andra produkter av annat stal det kan ge marken pa
besticken.

Undvik att anvanda diskmedel med citronsyra det kan ge méarken pa besticken

Undvik att anvénda korta program och lag varma nar diskar dina bestick.

Undvik langre skolprogram

For basta resultat ta besticken nar diskmaskinen ar fardig och torka med fiberduk om det
behovs. Detta ar extra viktigt ndr det galler knivar da dessa inte innehaller nagon nickel och
ar mera kansliga for fukt.



Forsta dom olika méarken som kan uppsta pa bestick.

Regnbage bla ringar. Dér finns olika anledningar varfor dessa marken uppstar. Det kan vara
for att diskmedlet inte har skoljts av ordentligt eller kontakt med valdigt kryddig (Spice) mat
Som det ar hog syra i.

Punktfratning: Ar mest typiskt fér knivar som ar gjorda av speciellt hdrdat stal (utan nickel).
Naturligt salt och syror som finns i mat som lamnat odiskade for &n langre period.
Punktfratning kan ocksa bero pa salt anvandning nar man diskar.

Rost marken: Rostfritt stal kan inte rosta, men det kan fa marken av rost fan andra produkter
i diskhon eller diskmaskinen som t.ex. gjutjarn silver, silver platerat, stal ull eller icke rostfritt
stal saker pa en produkt.

Kalkstreck kan uppsta om du har hart vatten och det lamnas bl6tt pa besticket.

Hur tar man bort eventuella méarken pa sina bestick.

Om man foljer vara rad pa listan sa ska du inte fa nagra marken pa dina bestick. Men om
olyckan anda ar framme sa gor du foljande.

Efter handdisk, torkar du ditt bestick med en rengéringskram fri fran metalliska mnen med
en mjuk duk.

Undvik borstar eller rengoring med grova medel dom kan repa ditt bestick.

Lycka till med ditt Bestick!
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